DELLA CIVILTA
CONTADINA
DEL SALENTO

MASSERIA DIDATTICA
FATTORIA SOCIALE
AGRITURISMO

*

4<\ UN MOTIVO IN PIU’ PER VENIRCI A TROVARE &

@) la nuova fermata ferroviaria a servizio delle
scolaresche e degli ospiti del Palazzo Ducale.

NEL CUORE DELLE SERRE SALENTINE

Gentile ospite del Salento, ci permettiamo segnalarle che
anche Tuglie ha il suo piccolo tesoro di Arte, Storia, Culturae
Tradizione, che merita di essere conosciuto; per cui se verra
a trovarci saremo a sua disposizione per una visita guidata
gratuita.

Potra visitare il Museo della Civilta Contadina del
Salento con la Masseria Didattica e la Fattoria Sociale,
linsediamento rupestre, il belvedere, il verziere, l'orto
botanico, i Menhir del Palazzo Ducale: oltre 20.000 mq di
verde nel centro storico di Tuglie e scoprire anche le case a
corte, i frantoi ipogei, i palmenti e poi, tutto intorno, un
paesaggio rurale millenario.

Se poi lo gradira potra fermarsi a gustare nella cantina del
Palazzo Ducale, l'autentica cucina contadina di Tuglie da
agricoltura biologica e menu senza glutine e gelati agi gusti
della macchia mediterranea.

Come custodi della biodiversita del Salento coltiviamo
varieta antiche e desuete di ortaggi e frutti che vi regaleranno
odori e sapori mai gustati prima.

Come raggiungere TUGLIE:

da Lecce: da Otranto:

S.S. 101 per Gallipoli S.S. 16 per Maglie
uscita SANNICOLA - ALEZIO COLLEPASSO
TUGLIE TUGLIE

da Taranto: da S. Maria di Leuca:
S.S. per Manduria Litoranea per Gallipoli
S.S. 174 fino a Galatone ALEZIO

S.S. 101 per Gallipoli TUGLIE

Uscita SANNICOLA - ALEZIO
TUGLIE

| servizi sono adeguati ai portatori di handicap.

Il Museo é gestito dall'Associazione Culturale "Amici del
Museo" dffiliata alla FIDAM (Federazione Italiana delle
Associazioni degli Amici dei Musei e dei Monumenti).

MUSEO DELLA CIVILTA' CONTADINA DEL SALENTO
TUGLIE (Lecce) - Palazzo Ducale
Tel. 0833.596038 - 368.581059

www.civiltacontadina.com  e-mail: info@civiltacontadina.com

GIORNATE VERDI PER LE SCUOLE

Proposta Didattica per vivere e conoscere
il territorio e le sue risorse

VISITA GUIDATA AL MUSEO

Il Museo, fondato nel 1982, e ospitato nel
seicentesco Palazzo Ducale di Tuglie ed & costituito
da 16 vani, nonché di vari viali a colonnato, cortili
attrezzati, verziere, insediamento rupestre e la
circostante Masseria Didattica per una superficie
complessiva di 20.000 mgq.

Sono esposti gli attrezzi di lavoro del contadino,
falegname, bottaio, fabbro, maniscalco,
carpentiere, cestaio, agrimensore, cantiniere,
frantoiano, staderaio, stagnino, arrotino, muratore,
legnaiolo, carbonaio, lanaiolo, materassaio, sellaio,
calzolaio, barbiere, sarto, tessitore, tintore; oggetti
di uso quotidiano e giochi dei bambini.

Diversi ambienti sono stati arredati rispettando la
destinazione originaria: cucina, camera da letto,
palmento, cantina, lavanderia e cappella privata.




AGRICOLTURA

Attivita nell'adiacente Masseria Didattica:

esame delle piante arboree ed erbacee coltivate e
spontanee della macchia mediterranea; esame di
un antico erbario, di una raccolta di semi;
strumenti e vari metodi di coltivazione del terreno.
Culture tradizionali del Salento: olive, vite, agrumi,
tabacco, ortaggi, legumi, cereali e piante tessili
(cotone, canapa, lino); attrezzi utilizzati per tali
colture e per le successive fasi di lavorazione.
Lotta tradizionale
ai parassiti delle
piante ed
agricoltura
biologica; utilizzo
di insetti utili.
Raccolta olive,
uva e frutti.

ALLEVAMENTI ZOOTECNICI

- visita allo zoo di animali da cortile; prova pratica
di produzione del burro, del formaggio, della
ricotta.

- vita delle api e produzione del miele;

- nascita dei pulcini;

- bachi da seta (intera filiera dalla coltivazione del
gelso alla filatura del bozzolo con prosecuzione
dell'allevamento in classe);

- lumache;

- coccinelle, crisope e bombi (insetti utili nella lotta
biologica ai parassiti delle piante).

LABORATORIO DI ANALISI

Gli studenti effettueranno esperimenti e prove
pratiche di analisi dell'olio, del mosto, del vino, del
latte e dei vegetali; uso della cartina di tornasole;
osservazioni al microscopio di insetti vivi,
microrganismi, pollini, muffe e lieviti; uso del
rifrattometro e dell'acidimetro.

P @

INSEDIAMENTO RUPESTRE

Segnalato da Cosimo De Giorgi nell'800, & una
serie di grotte scavate nella roccia, abitate
dall'uomo in varie epoche.

GEOLOGIA E AREA ARCHEOLOGICA

Su un ampio terreno con un
boschetto ultrasecolare di pini,
lecci, e vallonee, si possono
osservare tutte le essenze (anche
le piti rare) della macchia
mediterranea.

Si puo osservare:
- Evoluzione geologica del Salento ed esame della
raccolta dei fossili, rocce,
minerali e terreni del
Salento, loro composizione.
- PREISTORIA SALENTINA
con Dolmen, menhir,
specchie, grotta delle veneri,
grotta dei cervi; prova
pratica di lavorazione della
selce per ricavare attrezzi da
punta e da taglio.

BELVEDERE DEL PALAZZO DUCALE

Per una amena vista sull'intero arco ionico
Gallipolino.




ALIMENTAZIONE UMANAE
CUCINA SALENTINA

Alimentazione
delle popolazioni
del Salento
Cucina
mediterranea:
produzione di
pane, pasta fatta
in casa,
marmellate,
distillazione .

essenze, olio e LSS

vino.

Possibilita di degustare presso il Museo il pasto
tipico contadino con prodotti agricoli propri da
coltivazioni biologiche.

Cucina per celiaci.

FILIERE AGROALIMENTARI

Gli scolari parteciperanno in maniera attiva alle
filiere agroalimentari:

- dal frumento alla farina, pane e pasta;

- dal latte al formaggio e ricotta;

- dalla radice alla liquirizia;

- dal bulbo allo zafferano e poi mandorle, noci,
gelsi, piccoli frutti e loro utilizzazione.

BIBLIOTECA ED ARCHIVIO STORICO

La biblioteca ha acquisito i fondi librari di vecchi
agricoltori, agronomi, agrimensori ed enologi
salentini per cui il mondo rurale, I'ambiente ed il
territorio sono molto ben rappresentati e cosi
anche la fototeca ricca di testimonianze,
avvenimenti ed eventi di interesse locale.
L'archivio storico raccoglie le carte dei diritti
feudali connessi all'lstituto dell'Enfiteusi e registri
di riscossione delle “decime” con elenchi dei
cittadini riportati nelle varie “platea del feudo di
Tuglie “ e di alcuni

8§ altri comuni del

il Salento: Minervino,
Giuggianello,

| Palmariggi ecc.

S| ORGANIZZANO ANCHE STAGES
DI PIU GIORNI CON PERNOTTAMENTO

Contributi:
- per attivita didattica (orario indicativo 9,00 - 16,00)

€6,00

- pasto contadino: pasta fatta in casa al pomodoro, carne
e patatine fritte, frutta (che i ragazzi coglieranno da se),
dolce €7,00

NEL CUORE DELLE SERRE SALENTINE

Gentile ospite del Salento, ci permettiamo segnalarle che
anche Tuglie ha il suo piccolo tesoro di Arte, Storia, Culturae
Tradizione, che merita di essere conosciuto; per cui se verra
a trovarci saremo a sua disposizione per una visita guidata
gratuita.

Potra visitare il Museo della Civilta Contadina del
Salento con la Masseria Didattica e la Fattoria Sociale,
linsediamento rupestre, il belvedere, il verziere, l'orto
botanico, i Menhir del Palazzo Ducale: oltre 20.000 mq di
verde nel centro storico di Tuglie e scoprire anche le case a
corte, i frantoi ipogei, i palmenti e poi, tutto intorno, un
paesaggio rurale millenario.

Se poi lo gradira potra fermarsi a gustare nella cantina del
Palazzo Ducale, l'autentica cucina contadina di Tuglie da
agricoltura biologica e mentl senza glutine e gelati agi gusti
della macchia mediterranea.

Come custodi della biodiversita del Salento coltiviamo
varieta antiche e desuete di ortaggi e frutti che vi regaleranno
odori e sapori mai gustati prima.

Come raggiungere TUGLIE:

da Lecce: da Otranto:

S.S. 101 per Gallipoli S.S. 16 per Maglie
uscita SANNICOLA - ALEZIO COLLEPASSO
TUGLIE TUGLIE

da Taranto: da S. Maria di Leuca:
S.S. per Manduria Litoranea per Gallipoli
S.S. 174 fino a Galatone ALEZIO

S.S. 101 per Gallipoli TUGLIE

Uscita SANNICOLA - ALEZIO

TUGLIE

I servizi sono adeguati ai portatori di handicap.

Il Museo é gestito dall'Associazione Culturale "Amici del
Museo" dffiliata alla FIDAM (Federazione Italiana delle
Associazioni degli Amici dei Musei e dei Monumenti).

MUSEO DELLA CIVILTA' CONTADINA DEL SALENTO
TUGLIE (Lecce) - Palazzo Ducale
Tel. 0833.596038 - 368.581059

www.civiltacontadina.com  e-mail: info@civiltacontadina.com




